Italienisches Schlemmerbuffet

Allergenkennzeichnung

Ihr Partyservice fiir jeden Anlass!

ab 30 Personen a 39,50 € In unserer aktuellen Preisliste sind alle Produkte mit den SEIT 1992

14 Hauptallergien nach bestem Wissen und Gewissen aufgelistet.
warm:
Tomatencreme-Suppchen mit Hackfleisch 7.9 Alle Gerichte kénnen, je nach Zusammenstellung, folgende Allergene enthalten:
Tortellini in Schinken-Sahne-Solde 13,7

Hackfleischlasagne 137
Filetbraten vom Schwein Pizzaiola Art o
Kalbsbraten in Morchelrahm
grune Tagliatelle mit Lachs 1347
geflllte Schweinerouladen mit Tomate/Mozarella
Saltimbocca mit Salbei s und Safranrisotto 7

Mediterranes Pfannengemise

Rosmarienkartéffelchen

kalt:

GroRRe weille Bohnen mit Thunfisch
italienische Schinken-Salami-Spezialitaten
Melonenschiffchen mit Parmaschinken
Mozarella mit Tomate/Basilikum 7
Zucchinisalat mit Krabben 2
Meeresfriichtesalat 2,14
Vitello Tonnato 3.4
Rindfleisch mariniert mit roter Beete o

Ciabattabrotkorb 17,8
Panna Cotta mit Erdbeermus 1,57
Obstsalat

Wir liefern fiir Ihr Fest das

passende Buffet!

www.pizzew’a—venezia.de

1 = Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,

Kamut oder deren Hybridstdmme) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

2 = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
3 = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
4 = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
5 = Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
6 = Soja und daraus gewonnene Erzeugnisse
7 = Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)
8 = Schalenfriichte (d.h. Mandeln, Haselnuss, Walnuss, Kaschunuss,
Pecannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamia- oder Queenslandnuss)
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
9 = Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
10 = Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
11 = Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
12 = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als
10 mg/kg oder 10 mg/l
13 = Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
14 = Weichtiere (wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische) und daraus
gewonnene Erzeugnisse

Liefer- und Zahlungsbedingungen

Wir berechnen generell eine Transportpauschale von 10,00 €

FUr ungereinigtes Geschirr berechnen wir je Teil 0,25 €
und fir Speisewarmer 5,00 €

Allgemeine Geschéafts- und Lieferbedingungen reichen
wir auf Anfrage nach

Zahlung erfolgt in bar bei Lieferung ohne Abzug

Auf Rechnungen, die innerhalb von 7 Tagen nicht
beglichen sind, werden Verzugszinsen erhoben

Bei gréReren Veranstaltungen behalten wir uns vor,
einen Vorschuss zu erheben

pizzeria-venezia@t-online.de

PIZZERIA-PARTY-& EVENTSERVICE

Inhaber: Katja Herzog

Wir bieten Ihnen einen Partyservice
mit kalten und warmen Speisen fiir verschiedene
Veranstaltungen, wie Hochzeit, Geburtstag, Party,
Privat- & Betriebsfeiern ab 70 Personen.

Rufen Sie uns an:

Telefon: 034 93 /550 95
Funk: 0172 /361 70 16

oder kommen Sie vorbei:
OT Friedersdorf, Laugkstrale 8
06774 Muldestausee

Wir haben geo6ffnet:
Mittwoch bis Sonntag von 18 - 22 Uhr
Montag & Dienstag ist Ruhetag.

Wir beraten Sie gerne!



SMPPBV\ ab 10 Personen /0,35l pro Person Hei]Se Pfannen ca. 350g Frischgewicht ab 10 Personen Das festlich warm / kalte BuFFet

Zucchinicremesuppe 13,9 5,50 €

Hihnersuppe 6,50 €
gebunden mit Pfifferlingen 1,3,9

Gulaschsuppe 7,00 €
mit Schweinefleisch und Champignons 1,9,10

Minestrone mit Raucherbauch 1,9,10 7,00 €
Hochzeitssuppe mit Rindfleisch 1,3.7,9 7,00 €

Kleine Empfinge oder Konferenzen

ab 10 Personen

belegte halbe Weizenbroétchen 136,78,10
aufwendige & liebevolle Dekoration

mit Schweinebraten, Salami, Lachsschinken, Schweinemett, Kéase
Putenbrust, Ka3lerbraten, Roastbeef

klassische Canapés 13467910

aufwendige & liebevolle Dekoration

mit Salami, Lachsschinken, Schwein-/Kal3lerbraten, Roastbeef,
Putenbrust, Kédse, Graved Lachs

halbe gefiillte Eier 37,10

Partyfrikadellen 137,10,12

41,90€

a160€

a140€
a190€

Fl.ngerFOOd zum Empfang oder als Buffet-Ergdnzung

liebevoll dekoriert mit frischem Salat, Obst, Saucen oder Dip’s
ab 10 Stiick pro Sorte

Aprikose im Speckmantel 12 a 1,10€
Tomate / Mozarella SpielRe 7 a 1,50€
Kase / Trauben Spiele 7 a 1,50€
Zucchinitaler mit Lachsschleifchen 47 a 3,00 €
gefiillte halbe Birnen oder Aprikosen 7 a 1,50€

Kalte Platten

pro Portion ca. 100g / ab 10 Personen

gem. Aufschnittplatte 7,9,10 a 7,50€
gem. Kaseplatte 79,10 a 7,50¢€
gem. Salami,- Schinken,- Bratenplatte 7,10 a 8,50€
gem. Fischplatte 24,714 a 9,50€
gem. Obstplatte (150g) a 550€

Beilagen

ab 10 Personen ca. 200g pro Personen

Bauernspatzle 139 a 3,50€
Bechamel- oder Bratkartoffeln 1,379 a 4,00€
Kartoffeln oder Kartoffelklofe 13,7 a 3,50€
Nudeln oder Schupfnudeln 1,37 a 3,50€
Reis a 3,00€

aemasebei lager\. ab 10 Personen ca. 150g pro Personen

Gemlise der Saison a 3,50€
gebackenes Gemuse mediterran a 5,00 €

ab 10 Personen ca. 200g pro Portion / als
Buffeterganzung ca.150g (Preis per Kilo, ab 1 Kg Abgabe)

Salate

Gemiuisesalat 7,9 a 24,00€
Kartoffel - oder Nudelsalat 13,7910 a 24,00¢€
Schichtsalat 1,3,7,9,10,12 a 24,00€
Obstsalat 150g pro Portion a 550€

griine Tagliatelle mit Lachsfilet 13.4,7 a 14,50 €

Lachs-Sahne-Gratin mit Blattspinat 1,3,4,7.9 a14,50 €
Schweinemedaillions im Speckmantel o a8,50 €
Minigrillhaxe (ca. 200g) ohne Schwarte 9 a7,50¢€
Rinderbraten / Tafelspitz / Roulade (ca. 250g) 7,910 49,50 €
Jagerpfanne ca. 300g a9,50 €
(Schweinefleisch, Champignons und Paprika) 3,7,9,10

Zigeunerpfanne ca. 300g 49,50 €
(Schweinefleisch, Paprika, Letscho und Zwiebeln) 7,9,10

Ziiricher Sahnegeschnetzeltes (Schweinefleisch, 49,50 €
Champignons und Sahnesof3e mit Weinnote) 7,9,10

KaRlerpfanne (KaRlerscheiben mit Weinsauerkraut) 9,10,12 a9,50 €
Pfeffer-Senf-Ragout (Rinderfiletspitzen in a14,50 €
Pfeffer-Senf-Rahm und Champignons) 3,7,9,10,12

gemischte Fleischpfanne a 16,50 €
(kleine Schnitzel, Schweinesteak, Roster, Frikadelle,

Geflligelteile und Mischgemise) 1,3,7,9,10,12

Putensteak gratiniert mit Ananas a7,50€
warme Hahnchenkeulen a550€
Frikassee 4950€
Nudel- oder Kartoffelgratin 1,379 49,00 €

Brunchbuffet ab20 personen a 25,50 €

Kaffee, Tee oder Kakao (3 Tassen pro Person)
2 Kaltgetranke (0,5 | pro Person)

Konfitlire, Honig, Quark Natur, Krauterquark, Joghurt, Cornflakes, Musli,

gebackene Bohnen mit Speck, Mini Bratwirstchen,
Krauterrihrei, gekochte Eier,
Waurst-, Schinken-, Bratenplatte,
Graved Lachs, Kaseauswabhl,
Butter, Brot, Brotchen 1,3.4,7.8.9,10,11,12
Obst

ab 10 Personen 4 27,00 €~

warm:

KaRlerpfanne mit Weinsauerkra
Zuricher Sahnegeschnetzeltes Bratkartoffe

geflllte Eier 3.,7 10
Partyfrikadellen 1371012
Mousse au Chocolat 7 |

Brot, Brotchen, Butter 1,37 -

Bauernsalat o

Braten vom Schw
== Karslerb?&{éﬂ

Tafelspitz mit M

Spanfer >

ken

i Matjesfllet auf Apfelscheibe mit P
P Zucghlmsalat mit Krabben, Frihlingskartoffelsalat 47
: Roastbeefplatte gef. mit Waldorfsalat 7
Kasearrangement 7,8
Mousse au Chocolat 1578
Baguette, Butter

Das Fl.hg erfoodbuffet (ka lt) : Das Hochzeitsbuffet ab 30 Personen a 3550 €

ab 15 Personen a 27,00 €

gemischte Canapés 1,36,7.9,10 =
Tomate/Mozarella SpieRchen
Champignonkopfe mit Krautercreme 7
Zucchinitaler mit Lachsschleifchen 1,347
Pflaumen/Datteln im Speckmantel
Minifrikadellen 1,3.9.10

Riesengarnelen in Panade 1,2

Mini Saltimbocca aus zartem Hahnchenfilet o

.~ ObstspieRchen
Bunter Kartoffelsalat im Weck-Glaschen 369,10

Das kleine kalte Buffet ab10Personen 4 2400€

Salami-, Schinken-, Bratenplatte 369,10
Kasearrangement7,s
Bauernsalat o, Kartoffelsalat 369,10
kalte Minischnitzelchen 13,79
Brot, Brotchen, Butter 13,7
Rote Griitze mit VanillesoRe 7

warm:

Hochzeitssuppe 1379
Hahnchenbrustfilet auf Curryrahm 13,79
Putengeschnetzeltes mit Champignons z6.7.9.10
Lachsfilet auf Blattspinat 134,79
klassische Rinderroulade 1o
Filetmedallions vom Schwein im Speckmantel o
Rinderfiletspitzen in Pfeffer-Senf-Rahm 3,7,9,10,12

Beilagen:
Naturreis mit wildem Reis, Rosmarinkartoffelchen,
Mini-Kartoffelklof3e, Babymohrchen, Butterbéhnchen,Rotkohl

kalt:
Eine Auswahl an Canapés aufwendig & liebevoll dekoriert 136.7.:
Melonenspalten mit Parmaschinken
Cherrytomaten - Mozarellaspief3chen
Zucchinitaler mit Lachsschleifen 1347
Ciabattastangen 178
Mousse au Chocolat 1578
Salat von frischen Friichten



